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1. ОПИСАНИЕ ПРАКТИЧЕСКОЙ ПОДГОТОВКИ ПРИ ПРОВЕДЕНИИ                                
ПРАКТИКИ 

 
Наименование показателя Наименование укрупнен-

ной                              группы направлений 
подготовки 

/специальностей,                               направление 
подготовки/ специальность, 
профиль/ магистерская про-
грамма/специализация, про-
грамма высшего образования 

Характеристика 
практической подготовки 
при проведении практи-
ки 

очная форма 
обучения 

заочная/ оч-
но- 

заочная 
форма обу-

чения 

 

 
Количество зачетных 
единиц –  21 

Укрупненная группа направлений 
подготовки/специальностей 

19.00.00 Промышленная экология и 

биотехнологии 
 

(код, название) 

 

Б2.О.03 Обязательная 
 

 

Направление подготовки/ 

19.04.04 Технология продукции и 

организация  общественного пита-

ния_____ 
 

(код, название) 

 
 

Общее количе-
ство  часов –  756 

Профиль/Магистерская 
программа 

   
(название) 

Год подготовки 
1,2-й 1;2-й 

Семестр 

 1,2,3-й 1,2,3-й 

Количество часов в 
неделю для очной фор-
мы   обучения: 16 
 

Программа высшего образования 
/программа  магистратуры 

Индивидуальные задания:  
исследователь-

ская работа 

 

 

 

исследователь-

ская работа 

Форма промежуточной ат-
тестации: 

 

зачет с оценкой зачет с оцен-

кой 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

2. ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ ПРАКТИЧЕСКОЙ ПОДГОТОВКИ ПРИ                          
ПРОВЕДЕНИИ ПРАКТИКИ 

 

Цель научно-исследовательской работы студентов: 

 

– приобретение навыков и умений, необходимых для организации и 

проведения научных исследований, связанных с подготовкой магистерской 

диссертации; 

– формирование профессионального мировоззрения по направлению 

подготовки Технология продукции и организация общественного питания в со-

ответствии с магистерской программой; 

– сбор, анализ, обобщение научного материала, разработка оригиналь-

ных научных предложений и идей для подготовки выпускной квалификацион-

ной работы; 

− получение навыков самостоятельной научно-исследовательской 

работы Научно-исследовательская работа студентов осуществляется в 

соответствии с учебным планом, утвержденной программой и завершается 

составлением отчета о НИР и его защитой. 

Задачи: 

− закрепление знаний, умений и навыков, полученных студентами в про-

цессе изучения дисциплин магистерской программы; 

− овладение современными методами и методологией научного исследова-

ния, в наибольшей степени соответствующие магистерской программе направ-

ления подготовки Технология продукции и организация общественного пита-

ния; 

− совершенствование умений и навыков самостоятельной научно- исследо-

вательской деятельности; 

− приобретение опыта научной и аналитической деятельности. А также 

овладение умениями изложения научных результатов в виде отчетов, публика-

ций, докладов; 

− формирование представления о современных образовательных                            информа-



 

ционных технологиях; 

− развитие исследовательских способностей; 

− формирование навыков самообразования и самосовершенствования; 

− содействие активизации научной деятельности магистрантов; 

− усвоение правил и требований к оформлению текста научного исследова-

ния, научно-справочного аппарата. 

 

 

3. МЕСТО ПРАКТИЧЕСКОЙ ПОДГОТОВКИ ПРИ ПРОВЕДЕНИИ  
ПРАКТИКИ   В СТРУКТУРЕ ООП ВО 

 

Практическая подготовка при проведении практики Б2.О.03 (Н) Научно-

исследовательская работа относится к обязательной части Блока 2 «Практика»  

ООП ВО по направлению подготовки 19.04.04 Технология продукции и органи-

зация общественного питания. 

Для научно-исследовательской  практики необходимы компетенции, сфор-

мированные в процессе теоретического и практического обучения по дисципли-

нам: «Стратегический менеджмент в предприятиях ресторанного хозяйства», 

«Современные методы исследования сырья  и продуктов питания», «Специаль-

ные и инновационные виды обслуживания на предприятиях», «Стратегическое 

бизнес-планирование в общественном питании», «Научные основы конструиро-

вания продуктов питания», «Методология и методы научных исследований», 

«Технологические основы безопасности и управление качеством продуктов пита-

ния», «Проектирование предприятий ресторанного хозяйства (с использованием 

САПР), «Высокотехнологичные производства и инновационные ресторанные 

технологии», «Технология специальных продуктов», «Информационные системы 

и коммуникативные технологии в ресторанном хозяйстве», «Договорное право». 

Научно-исследовательская работа проводится для выполнения выпускной 

квалификационной работы и является обязательной. 

 

 

 

 

 



 

4. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ПРАКТИЧЕСКОЙ 

ПОДГОТОВКИ ПРИ ПРОВЕДЕНИИ ПРАКТИКИ, СООТНЕСЕННЫХ  

С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ  

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ                         ПРОГРАММЫ 
 
В результате прохождения практики у обучающегося должны быть 

сформированы компетенции и индикаторы их достижения: 

 
 

Код и наименование компетенции Код и наименование индикатора достиже-
ния    компетенции 

УК-1 Способен осуществлять критический 

анализ проблемных ситуаций на основе си-

стемного подхода, вырабатывать стратегию 

действий 

ИДК-1УК-1 Осуществляет критический анализ 
проблемных ситуаций на основе системного 
подхода в области методологии и истории 
науки  
ИДК-2УК-1 Вырабатывает стратегию действий 
в области методологии  
ИДК-3УК-1 Осуществляет критический анализ 

проблемных ситуаций на основе системного 

подхода, вырабатывать стратегию действий в 

области научных исследований  

ИДК-4УК-1 Осуществляет организацию инно-

вационной деятельности и разработку инно-

вационной стратегии предприятия на основе 

системного подхода 

УК-2. Способен управлять проектом на всех 
этапах его жизненного цикла 

ИДК-1УК-2 Управляет проектом на всех этапах 
его жизненного цикла  
ИДК-2УК-2 Оценивает риски и эффективность 
проекта 

УК-3. Способен организовывать и руководить 
работой команды, вырабатывая командную 
стратегию для достижения поставленной цели 

ИДК-1УК-3 Организовывает и руководит рабо-
той команды, вырабатывая командную страте-
гию для достижения поставленной цели  
ИДК-2УК-3 Планирует и корректирует работу 
команды с учетом интересов, особенностей 
поведения и мнений ее членов  
ИДК-3УК-3 Учитывает в своей социальной и 
профессиональной деятельности интересы, осо-
бенности поведения и мнения людей, с которы-
ми работает/ взаимодействует, в том числе по-
средством корректировки своих действий. 

УК-4. Способен применять современные ком-
муникативные технологии, в том числе на ино-
странном(ых) языке(ах), для академического и 
профессионального взаимодействия 

ИДК-1УК-4. Применяет современные коммуника-
тивные технологии для академического и профес-
сионального взаимодействия. 
ИДК-2УК-4 Представляет результаты академи-
ческой профессиональной деятельности на раз-
личных публичных мероприятиях, включая 
международные 

УК-6. Способен определять и реализовывать 
приоритеты собственной деятельности и спосо-
бы ее совершенствования на основе самооцен-
ки 

ИДК-1УК.6 Определяет приоритеты собственной 
деятельности и способы ее совершенствования 
на основе самооценки  
ИДК-2УК.6 Реализует приоритеты собственной де-
ятельности и способы ее совершенствования 
на основе самооценки 

ОПК-5. Способен использовать научные зна-
ния и навыки исследовательской деятельности 

ИДК-1ОПК.5 Использует научные знания и 
навыки исследовательской деятельности для 



 

для решения организационно-технологических 
задач 

решения организационно технологических за-
дач. 
ИДК-2ОПК.5 Планирует и реализует научные 
исследования в профессиональной области. 
ИДК-3ОПК.5 Внедряет результаты научных ис-
следований на предприятиях общественного 
питания. 

 

В результате практической подготовки при проведении практики      обучаю-

щийся должен: 

знать: принципы анализа и систематизации собранного материала; различ-

ные методики проведения научных исследований в области технологии продукции 

и организации общественного питания. 

уметь: обосновывать актуальность выбранного направления исследования, 

адекватно подбирать средства и методы для решения поставленных задач в науч-

ном исследовании; делать обоснованные заключения по результатам проводимых 

исследований и оформлять их в виде научных докладов и публикаций; рефериро-

вать и рецензировать научные публикации; формулировать и решать задачи, воз-

никающие в ходе написания аналитического обзора; вести научные дискуссии, 

опираясь на законы логики и правила аргументирования; строить продуктивные 

отношения с коллегами и профессорско- преподавательским составом. 

владеть: методами организации и проведения научно-исследовательской ра-

боты в сфере технологии продукции и организации общественного питания; спо-

собами обработки получаемых данных и их интерпретацией; методами анализа и 

самоанализа, способствующими развитию личности магистранта. 

 

5. ПРОГРАММА ПРАКТИЧЕСКОЙ ПОДГОТОВКИ ПРИ ПРОВЕДЕНИИ 
ПРАКТИКИ 
 

 
Этап практики (тема) Описание содержания работы на каж-

дом                        этапе (теме) 

I этап подготовительный 

Выбор направления исследований. Формирование це-

лей, задач исследования 

Библиографический поиск, составление литературно-

го обзора 

Организация и проведение исследования по проблеме, 

сбор эмпирических данных и их интерпретация 

Обсуждение полученных результатов, формулирова-

ние выводов 



 

Оформление отчета  

Защита результатов исследовательской работы 

ІІ этап основной 

Определение объектов и методов исследования 

Организация и проведение исследования по проблеме, 

сбор эмпирических данных и их интерпретация 

Обсуждение полученных результатов, формулирова-

ние выводов 

Оформление отчета  

Защита результатов исследовательской работы 

ІІІ этап заключительный 

Организация и проведение заключительных исследова-

ния по проблеме 

Обработка и систематизация полученных данных и их 

интерпретация 

Обсуждение полученных результатов, формулирова-

ние выводов 
Оформление отчета 
Защита результатов исследовательской работы 

 

 
6. СТРУКТУРА ПРАКТИЧЕСКОЙ ПОДГОТОВКИ ПРИ ПРОВЕДЕНИИ  

ПРАКТИКИ 
 

Этап практики (тема) Количество часов/ 
дней 

очная форма обучения заочная (очно-заочная) фор-
ма   обучения 

I этап подготовительный 

Выбор направления исследова-

ний. Формирование целей, за-

дач исследования 
24/4 24/4 

Библиографический поиск, со-

ставление литературного обзо-

ра 
90/10 90/10 

Организация и проведение ис-

следований по проблеме, сбор 

эмпирических данных и их ин-

терпретация 

120/16 120/16 

Обсуждение полученных ре-

зультатов, формулирование 

выводов 
42/7 42/7 

Оформление отчета  36/6 36/6 
Защита результатов исследова-

тельской  работы 
12/2 12/2 

Итого 324/45 324/45 
ІІ этап основной 

Определение объектов и мето-

дов исследования 
24/4 24/4 

Организация и проведение ис-

следований по проблеме, сбор 

эмпирических данных и их ин-

терпретация 

36/6 36/6 

Обсуждение полученных ре-

зультатов, формулирование 

выводов 
18/3 18/3 

Оформление отчета  24/4 24/4 



 

Защита результатов исследова-

тельской работы 
6/1 6/1 

Итого 108/ 18 108/ 18 

ІІІ этап заключительный 

Организация и проведение за-

ключительных исследований по 

проблеме 
114/15 114/15 

Обработка и систематизация по-

лученных данных, и их интер-

претация 
120/16 120/16 

Обсуждение полученных ре-

зультатов, формулирование вы-

водов 
42/7 42/7 

Оформление отчета 36/6 36/6 
Защита результатов исследова-

тельской работы 
12/2 12/2 

Итого 324/46 324/46 
Всего 756/109 756/109 

 

7. ОБЕСПЕЧЕНИЕ ПРАКТИЧЕСКОЙ ПОДГОТОВКИ ПРИ ПРОВЕДЕНИИ                       
ПРАКТИКИ ДЛЯ ЛИЦ С ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ 

ЗДОРОВЬЯ И ИНВАЛИДОВ 
 

 

Общими рекомендациями по организации практики для лиц с ограничен-

ными возможностями здоровья (далее – ОВЗ) и (или) инвалидностью являются: 

— создание специальных рабочих мест в соответствии с характером 

ограничений здоровья и с учетом характера выполняемых трудовых функций; 

— доступность образовательной организации или Профильной органи-

зации для прохождения практической подготовки для инвалидов и лиц с ОВЗ; 

— учет индивидуальных особенностей лиц с ОВЗ и (или) инвалидно-

стью: состояния здоровья, физического развития и уровня социальной и профес-

сиональной подготовленности; 

— использование в ходе обучения организационных форм: групповой 

или индивидуальной; 

— разработка индивидуальной программы практики с индивидуальным 

графиком посещения занятий; 

— использование специального, учебного, реабилитационного, компью-

терного оборудования с учетом разнообразия особых образовательных потребно-

стей и индивидуальных возможностей инвалидов и лиц с ОВЗ; 

— обеспечение доступа к информационным и библиографическим ре-



 

сурсам в сети Интернет для каждого обучающегося в формах, адаптированных                             

к ограничениям их здоровья и восприятия информации: 

1) для глухих и слабослышащих: 

- в печатной форме; 

- в форме электронного документа; 

2) для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата:  

- в печатной форме; 

- в форме электронного документа;   

- в форме аудиофайла. 

Процедура проведения дифференцированного зачета по защите отчета 

практики для обучающихся устанавливается с учетом их индивидуальных пси-

хофизических особенностей. 

Проведение процедуры оценивания результатов обучения допускается с 

использованием дистанционных образовательных технологий. 

При проведении процедуры оценивания результатов обучения предусмат-

ривается использование технических средств, необходимых в связи с индивиду-

альными особенностями обучающихся. 

 

8. ИНДИВИДУАЛЬНЫЕ ЗАДАНИЯ 
 

Задание 1. 

В научно-исследовательских учреждениях ознакомиться с: 

- с методами и методиками исследований; 

- с существующим лабораторным оборудованием и оборудованием; 

- овладеть методиками исследований согласно избранного направления ма-

гистерской диссертации; 

- провести научный эксперимент согласно избранного направления маги-

стерской диссертации; 

- ознакомиться с научными работами и научно-исследовательскими отче-

та ми. 

 



 

Задание 2. 

В библиотеках города и университета по теме магистерской диссерта-

ции  провести аналитический обзор литературы и проанализировать ее. 

Объекты изучения: 

- диссертационные работы; 

- авторефераты диссертационных работ; 

- отчеты по научно-исследовательским работам; 

- монографии и учебники; 

- специализированные журналы. 

Задание 3. 

В технологической лаборатории управления по защите прав потребите-

лей ознакомиться с современными методами исследования качества продуктов 

питания выучить и отработать методы, которые будут использоваться при вы-

полнении магистерской диссертации. 

Задание 4. 

В центре стандартизации, сертификации и лицензирования в Донец-

кой области ознакомиться с современным состоянием сертификации за рубе-

жом, сертификацией качества, требованиям к сертификации. 

 

9. ОЦЕНОЧНЫЕ СРЕДСТВА ДЛЯ ТЕКУЩЕГО КОНТРОЛЯ ЗНАНИЙ  

И ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ 
Система оценивания 

практической подготовки при прохождении практики 
 

Форма контроля Максимальное количество баллов 
За вид работы Всего 

Текущий контроль: 
– содержательная часть отчета; 
– индивидуальное задание; 
– защита работы 

 

50 
30 

20 

 
50 

30 

20 

Промежуточная аттестация зачет с оценкой  

100 

Итого за семестр 100 

 

  

 

 



 

 10. РАСПРЕДЕЛЕНИЕ БАЛЛОВ, КОТОРЫЕ ПОЛУЧАЮТ 
ОБУЧАЮЩИЕСЯ 

 

Соответствие государственной шкалы оценивания академической успеваемо-
сти  

Сумма бал-
лов 

По государственной    
шкале 

Определение 

90-100 

«Отлично» (5) 

отлично – обладают теоретическими знаниями в 

полном объеме, понимают, самостоятельно уме-

ют применять, исследовать, идентифицировать, 

анализировать, систематизировать, распределять 

по категориям, рассчитать показатели, класси-

фицировать, разрабатывать модели, алгоритми-

зировать, управлять, организовать, планировать 

процессы исследования, осуществлять оценку 

результатов на высоком уровне 
80-89 

«Хорошо» (4) 

хорошо – обладают теоретическими знаниями в 

полном объеме, понимают, самостоятельно уме-

ют применять, исследовать, идентифицировать, 

анализировать, систематизировать, распределять 

по категориям, рассчитать показатели, класси-

фицировать, разрабатывать модели, алгоритми-

зировать, управлять, организовать, планировать 

процессы исследования, осуществлять оценку 

результатов. Могут быть допущены недочеты, 

исправленные студентом самостоятельно в про-

цессе работы (ответа и т.д.) в целом правильно 
выполненная работа с незначительным коли-
чеством ошибок (до 10 %) 

75-79 хорошо – обладают теоретическими знаниями в 

полном объеме, понимают, самостоятельно уме-

ют применять, исследовать, идентифицировать, 

анализировать, систематизировать, распределять 

по категориям, рассчитать показатели, класси-

фицировать, разрабатывать модели, алгоритми-

зировать, управлять, организовать, планировать 

процессы исследования, осуществлять оценку 

результатов. Могут быть допущены недочеты, 

исправленные студентом самостоятельно в про-

цессе работы (ответа и т.д.)в целом правильно 
выполненная работа с незначительным коли-
чеством ошибок (до 15 %) 

70-74 

«Удовлетворительно» (3) 

удовлетворительно – обладают общими тео-

ретическими знаниями, умеют применять, ис-

следовать, идентифицировать, анализировать, 

систематизировать, распределять по категориям, 

рассчитать показатели, классифицировать, раз-

рабатывать модели, алгоритмизировать, управ-

лять, организовать, планировать процессы ис-

следования, осуществлять оценку результатов на 

среднем уровне. Допускаются ошибки, которые 

студент затрудняется исправить самостоятельно, 

неплохо, но со значительным количеством                                         
недостатков 



 

60-69 Удовлетворительно – обладают общими теоре-

тическими знаниями, умеют применять, иссле-

довать, идентифицировать, анализировать, си-

стематизировать, распределять по категориям, 

рассчитать показатели, классифицировать, раз-

рабатывать модели, алгоритмизировать, управ-

лять, организовать, планировать процессы ис-

следования, осуществлять оценку результатов на 

среднем уровне. Допускаются ошибки, которые 

студент затрудняется исправить самостоятельно 

выполнение удовлетворяет минимальные 
критерии 

35-59 

«Неудовлетворитель-
но» (2) 

неудовлетворительно – обладают не полным 
объемом общих теоретическими знаниями, не 
умеют самостоятельно применять, исследовать, 
идентифицировать, анализировать, систематизи-
ровать, распределять по категориям, рассчитать 
показатели, классифицировать, разрабатывать 
модели, алгоритмизировать, управлять, организо-
вать, планировать процессы исследования, осу-
ществлять оценку результатов. Не сформированы 
умения и навыки для решения профессиональных 
задач с возможностью повторной аттестации 

0-34 неудовлетворительно – с обязательным по-
вторным прохождением практической подго-
товки при прохождении практики 
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ние : электронные. 

 

 

http://www.iprbookshop.ru/
https://e.lanbook.com/
https://seb.e.lanbook.com/
https://polpred.com/
http://library.ru/
https://elibrary.ru/
http://cyberleninka.ru/
https://rusneb.ru/


 

13. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ПРАКТИЧЕ-
СКОЙ ПОДГОТОВКИ ПРИ ПРОХОЖДЕНИИ ПРАКТИКИ 

 

Научно-исследовательская работа проводится в структурных подразделениях 

ФГБОУ ВО ДОННУЭТ либо на Государственном предприятие "Донецкий науч-

но-производственный центр стандартизации, метрологии и сертификации" До-

нецкой Народной Республики.  

 

 

 

№пп Название предприятия № договора, дата заключения 

(Начало и окончание догово- 

ра) 

1 ООО ПП «Комбинат пищевых продук- 
тов» №133 от 22.12.2021 г. 

№133 от 22.12.2021 г. 
22.12.2021-31.12.2026 

2 ООО «Центр развития общественного 
питания» №11 от 06.12.2018 г. 

№11 от 06.12.2018 г. 
01.01.2019-31.12.2029 

3 ООО «Оксамит» кафе «Миллениум» 
№133 от 22.12.2021 г. 

№133 от 22.12.2021 
22.12.2021-31.12.2026 

4 ООО «Лаконд» №9 от 10.04.2020 №9 от 10.04.2020 
10.04.2020-31.12.2025 

5 ООО «Галактика» №101-9/88 от 18.06.2021 
18.06.2021-31.12.2026 

 

 

При прохождении практики в структурных подразделениях образовательной 

организации предусмотрено наличие специальных помещений, а также помеще-

ний для самостоятельной работы, оснащенных компьютерной техникой с воз-

можностью подключения к сети "Интернет" и обеспечением доступа в электрон-

ную информационно-образовательную среду организации: 

Научно - исследовательская лаборатория ауд 3309; 3209 - помещение для са-

мостоятельной работы.  

 

 

 

 

 



 

 



 

 


