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1.  ОПИСАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

 Наименование показателей 

Наименование 
укрупненной группы 

направлений подготовки,  
программа высшего 
профессионального 

образования 

Характеристика дисциплины 

очная форма 
обучения 

заочная 
форма 

обучения 

Количество зачетных единиц – 
3,0 

Укрупненная группа 
направлений подготовки 
19.00.00  Промышленная 

экология и 
биотехнология 

Вариативная  
 Модулей - 1 Направление подготовки 

19.03.03 Продукты 
питания животного 

происхождения  
38.00.00 «Экономика и 

управление» 

Смысловых модулей - 3 

 Общее количество часов - 108 
Технологии и 

управление пищевыми 
системами 

Год подготовки: 
3-й - 

Семестр 
5-й - 

Лекции 
32 час. - 

 
Количество часов в неделю для 
очной формы обучения:  
 

аудиторных – 4 

самостоятельной работы 
студента - 4 

Программа высшего 
профессионального 

образования – программа 
бакалавриата 

Практические, семинарские 
32 час. - 

Лабораторные 
- - 

Самостоятельная работа 
13 час. - 

Индивидуальные задания 
3 ТМК - 

Форма промежуточной 
аттестации:  

зачет - 
 

Соотношение количества часов аудиторных занятий и самостоятельной работы составляет: 
для очной формы обучения – 64/13 
 

 



2. ЦЕЛЬ И ЗАДАЧИ ДИСЦИПЛИНЫ 

Цель дисциплины: 
формирование теоретических знаний и практических навыков в области организации и 

экономики предпринимательской деятельности в сфере пищевых систем, что создает условия для 
реализации профессиональной инициативы будущих специалистов пищевой отрасли. 

Задачи дисциплины: 
овладение профессиональными навыками в области организации деятельности 

предприятий пищевой промышленности и общественного питания; формирование умений 
принимать обоснованные управленческие решения, применять экономические и 
организационные инструменты; использование полученных теоретических знаний для решения 
практических задач и конкретных профессиональных ситуаций в сфере технологий и управления 
пищевыми системами. 

 
3. МЕСТО ДИСЦИПЛИНЫ В СТРУКТУРЕ ООП ВПО 
Дисциплина Б1.В.23 «Организация предпринимательской деятельности» относится к 

вариативной  части ОПОП ВО. 
Для изучения курса «Организация предпринимательской деятельности» требуются 

знания и навыки по следующим дисциплинам: «Бизнес-планирование проекта», «Организация 
и управление технологическими процессами на предприятиях отрасли», «Методы принятия 
управленческих решений».  

Требования к «входным» знаниям, умениям и готовностям обучающегося, необходимые 
при освоении данной дисциплины и приобретенным в результате освоения предшествующих 
дисциплин – удовлетворительное усвоение программ по указанным выше дисциплинам. 
Теоретические дисциплины, для которых освоение данной дисциплины необходимо как 
предшествующее: «Экономика и управление предприятиями пищевой промышленности», 
«Исследование и моделирование бизнес-процессов», «Стратегический анализ», «Финансовый 
менеджмент» и «Организация труда персонала».  

4. ПЕРЕЧЕНЬ ПЛАНИРУЕМЫХ РЕЗУЛЬТАТОВ ОБУЧЕНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ 
(МОДУЛЮ), СООТНЕСЕННЫХ С ПЛАНИРУЕМЫМИ РЕЗУЛЬТАТАМИ ОСВОЕНИЯ 
ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

В результате освоения изучения дисциплины у обучающегося должны быть 
сформированы компетенции и индикаторы их достижения:  

Код и наименование 
компетенции 

Код и наименование индикатора достижения 
компетенции 

ПК-9 Способен разрабатывать 
стратегические решения на основе 
проведения комплексного анализа и 
моделирования бизнес-процессов в 
предприятиях пищевой 
промышленности 

ИДК-2ПК-9 Разрабатывает контекстные, функциональные модели 
различных уровней, описывающие бизнес-процессы в предприятиях 
пищевой промышленности  
ИДК-3ПК-9 Разрабатывает проекты новых продуктов или улучшения 
существующих на основе моделирования бизнес-процессов 
организации  

ПК-11 Способен разрабатывать и 
внедрять эффективные бизнес-модели 
и стратегии для организации 
предпринимательской деятельности в 
сфере пищевой промышленности 

ИДК-1ПК-11 Знает сущность и содержание, виды и формы 
предпринимательства как самостоятельной деятельности, 
направленной на получение прибыли 
 

 
В результате изучения дисциплины обучающийся должен: 
знать: предмет, задачи и виды предпринимательской деятельности; методы и формы 

государственной поддержки предпринимательства; степень и виды ответственности субъектов 
предпринимательской деятельности; условия осуществления предпринимательской деятельности; 

уметь: пользоваться специальной научно-методической литературой; оценивать 
предпринимательские риски различными методами; определять структуру потребностей людей в 



услугах в зависимости от уровня их дохода. 
владеть: навыками предпринимательской деятельности и механизма построения 

взаимоотношений между туроператорами и контрагентами туристской деятельности; 
оперативной информацией о текущем состоянии отдельных участников туристской 
деятельности; навыками разработки и реализации производственных программ и стратегий. 

  
5. ПРОГРАММА ДИСЦИПЛИНЫ 

Смысловой модуль 1. Основы предпринимательской деятельности в сфере 
пищевых систем 
Тема 1. Предпринимательская деятельность как основа функционирования предприятий 
пищевой промышленности и общественного питания. 
Тема 2. Сферы и особенности бизнеса в области пищевых систем. 
Тема 3. Формы предпринимательства в пищевой отрасли. 
Смысловой модуль 2. Организационно-экономические основы 
предпринимательской деятельности в сфере пищевых систем 
Тема 4. Базовые принципы организации деятельности предприятий пищевой 
промышленности и общественного питания. 
Тема 5. Источники финансирования предпринимательской деятельности в пищевой 
отрасли. 
Тема 6. Лицензирование, сертификация и государственное регулирование деятельности 
предприятий пищевой отрасли. 
Смысловой модуль 3. Оценка эффективности предпринимательской деятельности 
в сфере пищевых систем 
Тема 7. Оценка эффективности функционирования предприятий пищевой 
промышленности и общественного питания. 
Тема 8. Конкуренция и предпринимательские риски в сфере пищевых систем. 
Тема 9. Реорганизация и ликвидация предприятий пищевой отрасли. 

 
6. СТРУКТУРА ДИСЦИПЛИНЫ 

Название смысловых модулей 
и тем 

Количество часов 
очная форма заочная форма 

всего в  том числе всего в  том числе 
л1 п2 лаб3 СР4 ПР5 л1 п2 лаб3 СР4 ПР5 

Модуль 1. Организация предпринимательской деятельности 
Смысловой модуль 1. Основы предпринимательской деятельности в сфере пищевых систем 

Тема 1. Предпринимательская 
деятельность как основа 

функционирования 
предприятий пищевой 

промышленности и 
общественного питания. 

9 4 4 - 1 - - - - - - - 

Тема 2. Сферы и особенности 
бизнеса в области пищевых 

систем. 
9 4 4 - 1 - - - - - - - 

Тема 3. Формы 
предпринимательства в 

пищевой отрасли. 
9 4 4 - 1 - - - - - - - 

Итого по смысловому 
модулю 1 27 12 12 - 3 - - - - - - - 

Смысловой модуль 2. Организационно-экономические основы предпринимательской деятельности в 
сфере пищевых систем 



Название смысловых модулей 
и тем 

Количество часов 
очная форма заочная форма 

всего в  том числе всего в  том числе 
л1 п2 лаб3 СР4 ПР5 л1 п2 лаб3 СР4 ПР5 

Тема 4. Базовые принципы 
организации деятельности 

предприятий пищевой 
промышленности и 

общественного питания. 

9 4 4 - 1 - - - - - - - 

Тема 5. Источники 
финансирования 

предпринимательской 
деятельности в пищевой 

отрасли. 

9 4 4 - 1 - - - - - - - 

Тема 6. Лицензирование, 
сертификация и 
государственное 

регулирование деятельности 
предприятий пищевой отрасли. 

10 4 4 - 2 - - - - - - - 

Итого по смысловому 
модулю 2. 28 14 12 - 4 - - - - - - - 

Смысловой модуль 3. Оценка эффективности предпринимательской деятельности в сфере пищевых 
систем 

Тема 7. Оценка 
эффективности 

функционирования 
предприятий пищевой 

промышленности и 
общественного питания. 

10 4 4 - 2 - - - - - - - 

Тема 8. Конкуренция и 
предпринимательские риски 

в сфере пищевых систем. 
6 2 2 - 2 - - - - - - - 

Тема 9. Реорганизация и 
ликвидация предприятий 

пищевой отрасли. 
6 2 2 - 2 - - - - - - - 

Итого по смысловому 
модулю 3. 22 8 8 - 6 - - - - - - - 

Всего часов 77 32 32 - 13 - - - - - - - 
Модуль 2 

Катт 1,6 - - - - 1,6 - - - - - - 
СРэк - - - - - - - - - - - - 
ИК - - - - - - - - - - - - 
КЭ 2 - - - - 2 - - - - - - 

Каттэк 0,4 - - - - 0,4 - - - - - - 
Контроль 27 - - - - 27 - - - - - - 

Всего часов: 108 32 32 - 13 4 - - - - - - 
Примечания: 1. л – лекции; 

2. п – практические (семинарские) занятия; 
3. лаб – лабораторные занятия; 
4. СР – самостоятельная работа; 
5. Пр – прочие виды работы (ИК, Катт, КЭ, Каттэк) 
6. ИК – индивидуальные консультации; 
7. Катт – контактная работа на аттестацию в период теоретического обучения; 
8. СРэк – самостоятельная работа в период экзаменационных сессий; 
9. КЭ – консультации перед экзаменом 
10. Каттэк – контактная работа на аттестацию в период экзаменационных сессий. 
 

 



7. ТЕМЫ СЕМИНАРСКИХ И ПРАКТИЧЕСКИХ ЗАНЯТИЙ 

№ 
п/п Название темы 

Количество часов 
Очная 
форма 

Заочная 
форма 

1 Предпринимательская деятельность как основа функционирования 
предприятий пищевой промышленности и общественного питания. 4 - 

2 Сферы и особенности бизнеса в области пищевых систем. 4 - 
3 Формы предпринимательства в пищевой отрасли. 4 - 
4 Базовые принципы организации деятельности предприятий пищевой 

промышленности и общественного питания. 4 - 
5 Источники финансирования предпринимательской деятельности в 

пищевой отрасли. 4 - 
6 Лицензирование, сертификация и государственное регулирование 

деятельности предприятий пищевой отрасли. 4 - 
7 Оценка эффективности функционирования предприятий пищевой 

промышленности и общественного питания. 4 - 
8 Конкуренция и предпринимательские риски в сфере пищевых систем. 2 - 
9 Реорганизация и ликвидация предприятий пищевой отрасли. 2 - 

 Всего 32 - 
 
8. ТЕМЫ ЛАБОРАТОРНЫХ РАБОТ-  не предусмотрены  
№ 
п/п 

Название темы 
Количество часов 

Очная форма Заочная форма 
    

 
9. САМОСТОЯТЕЛЬНАЯ РАБОТА 

№ 
п/п Название темы 

Количество часов 
Очная 
форма 

Заочная 
форма 

1 Предпринимательская деятельность как основа функционирования 
предприятий пищевой промышленности и общественного питания. 

1 
- 

   2 Сферы и особенности бизнеса в области пищевых систем. 1 - 
3 Формы предпринимательства в пищевой отрасли. 1 - 
4 Базовые принципы организации деятельности предприятий 

пищевой промышленности и общественного питания. 
1 

- 
5 Источники финансирования предпринимательской деятельности в 

пищевой отрасли. 
1 

- 
6 Лицензирование, сертификация и государственное регулирование 

деятельности предприятий пищевой отрасли. 
2 

- 
7 Оценка эффективности функционирования предприятий пищевой 

промышленности и общественного питания. 
2 

- 
8 Конкуренция и предпринимательские риски в сфере пищевых 

систем. 
2 

- 
9 Реорганизация и ликвидация предприятий пищевой отрасли. 2 - 
 Всего 13 - 

 
10. ОБЕСПЕЧЕНИЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА ДЛЯ ЛИЦ С 

ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ ЗДОРОВЬЯ И ИНВАЛИДОВ 
В ходе реализации дисциплины используются следующие дополнительные методы 

обучения, текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся в 
зависимости от их индивидуальных особенностей:  



1) для слепых и слабовидящих:  
- лекции оформляются в виде электронного документа;  
- письменные задания заменяются устным ответом;  
- для выполнения задания при необходимости возможно использование собственных 

увеличивающих устройств;  
2) для глухих и слабослышащих:  

- лекции оформляются в виде электронного документа;  
- письменные задания выполняются на компьютере в письменной форме; 
- экзамен проводится в письменной форме на компьютере; возможно проведение в форме 

тестирования с использованием дистанционной системы Moodle; 
3) для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата: 

- лекции оформляются в виде электронного документа;  
- письменные задания заменяются устным ответом;  
- экзамен проводится в устной форме. 
При необходимости предусматривается увеличение времени для подготовки ответа.  
Процедура проведения промежуточной аттестации для обучающихся устанавливается с 

учётом их индивидуальных психофизических особенностей. Промежуточная аттестация может 
проводиться в несколько этапов. 

При проведении процедуры оценивания результатов обучения предусматривается 
использование технических средств, необходимых в связи с индивидуальными особенностями 
обучающихся. Эти средства могут быть предоставлены университетом, или могут использоваться 
собственные технические средства. 

Проведение процедуры оценивания результатов обучения допускается с использованием 
дистанционных образовательных технологий.  

Обеспечивается доступ к информационным и библиографическим ресурсам в сети 
Интернет для каждого обучающегося в формах, адаптированных к ограничениям их здоровья и 
восприятия информации: 

1) для слепых и слабовидящих: 
- в печатной форме увеличенным шрифтом; 
- в форме электронного документа. 

2) для  глухих и слабослышащих: 
- в печатной форме; 
- в форме электронного документа. 

3) для обучающихся с нарушениями опорно-двигательного аппарата: 
- в печатной форме; 
- в форме электронного документа. 
 

11.  СИСТЕМА ОЦЕНИВАНИЯ ПО ДИСЦИПЛИНЕ   
Оценочные средства детализируются по видам работ в оценочных материалах по учебной 

дисциплине, которые утверждаются на заседании кафедры. 
 

Система оценивания по дисциплине, изучаемой в очной форме обучения 
Форма контроля Макс. количество баллов 

За одну работу Всего 
Текущий контроль:    
  - доклад (темы 1-10) 1 10 
  -  собеседование (тема 1-10) 1 10 
  - тестирование (темы 1-10) 1 10 
  - текущий модульный контроль (разноуровневые 
задачи и задания) 

5 10 

Промежуточная аттестация  экзамен 60  
Итого за семестр  100  



Вопросы к экзамену: 
1. Сущность и особенности предпринимательской деятельности . 
2. Правовые основы организации туристического бизнеса в государстве. 
3. Ресурсное обеспечение туристической деятельности. 
4. Общие показатели оценки туристической деятельности. 
5. Формы туристического бизнеса и критерии их выбора. 
6. Индивидуальный туристический бизнес. 
7. Коллективный туристический бизнес. 
8. Объединение юридических лиц. 
9. Основные формы туристического бизнеса в экономически развитых странах. 
10. Понятие сферы туристического бизнеса. 
11. Сфера производства: виды, особенности функционирования, проблемы развития. 
12. Коммерческая сфера: виды, особенности функционирования, проблемы развития. 
13. Сфера финансово-кредитного предпринимательства. 
14. Сфера консалтинга. 
15. Процесс принятия предпринимательского решения и предпринимательский успех. 
16. Технология организации предпринимательства . 
17. Коммерческий расчет и оценка возможностей туристического бизнеса. 
18. Разработка бизнес-плана туристической организации. 
19. Основные положения о лицензировании. 
20. Особенности лицензирования предпринимательской деятельности . 
21. Решение о выдаче или отказе в выдаче лицензии. 
22. Аннулирование лицензии. 
23. Финансирование туристического бизнеса: сущность и формы. 
24. Собственные источники предпринимательства . 
25. Бюджетное финансирование предпринимательской деятельности . 
26. Кредитование предпринимательской деятельности . 
27. Сущность и виды эффективности . 
28. Система показателей экономической эффективности туристического бизнеса. 
29. Факторы и пути повышения эффективности предпринимательства . 
30. Конкуренция в туристическом секторе экономики: сущность и виды. 
31. Конкурентоспособность  организаций в современных условиях. 
32. Риск  предпринимателей в конкурентной туристической среде. 
33. Сущность и причины возникновения банкротства. 
34. Реорганизация  организаций. 
35.  

 
12.  РАСПРЕДЕЛЕНИЕ БАЛЛОВ, КОТОРЫЕ ПОЛУЧАЮТ ОБУЧАЮЩИЕСЯ 

Текущее тестирование и самостоятельная работа Итого 
текущий  
контроль, 

балл 

Итоговый 
контроль 
(экзамен), 

балл 

Сумма 
(в баллах) Смысловой модуль 

№1 
Смысловой модуль 

№3 
Смысловой модуль 

№3 

Т1 Т2 Т3 Т4 Т5 Т6 Т7 Т8 Т9 
40 60 100 

4 4 4 4 4 5 5 5 5 
Примечание. Т1, Т2, ... Т9 – номера тем соответствующих смысловых модулей  

 
Соответствие государственной шкалы оценивания академической  

успеваемости 



Сумма баллов за все виды учебной 
деятельности 

По государственной шкале 

90-100 5 «отлично» 
75-89 4 «хорошо» 
60-74 3 «удовлетворительно» 

менее 60 2 «неудовлетворительно» 
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правовая платформа]. – Электрон. текстовые дан. – [Донецк, 2020-]. – Режим доступа : https://bz-
plus.ru. – Загл. с экрана. 
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15. МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 
 
Учебная аудитория строительства № 3633 (для проведения занятий лекционного типа): 

рабочее место преподавателя - 1; рабочие места обучающихся - 30; стационарная доска - 1 
Учебная аудитория «Начертательной геометрии, инженерной и компьютерной графики» 

№3335 (для проведения практических занятий, занятий семинарского типа, групповых и 
индивидуальных консультаций, текущего контроля, промежуточной аттестации): рабочее место 
преподавателя - 1; рабочие места обучающихся - 28; стационарная доска – 2. 

 
16. КАДРОВОЕ ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ 

Фамилия, 
имя, отчества 

Условия привлечения 
(по основному месту 
работы, на условиях 

внутреннего/внешнего 
совместительства; 

на условиях договора 
гражданско-правового 

Должность, 
ученая  

степень,  
ученое звание 

Уровень  
образования, 

наименование 
специальности, 

направления 
подготовки, 

наименование 

Сведения о дополнительном 
профессиональном образовании 

http://www.iprbookshop.ru/
https://elibrary.ru/
http://cyberleninka.ru/
https://polpred.com/
https://bookonlime.ru/
https://biblioclub.ru/
https://bz-plus.ru/
https://bz-plus.ru/
http://catalog.donnuet.education/index.php?exit=true


характера (далее – 
договор ГПХ) 

присвоенной 
квалификации 

Казакова 
Ксения 

Сергеевна 

по основному месту 
работы 

Должность – 
доцент, 

кандидат 
экономически

х наук, 
ученое звание 

доцент 

Высшее, 
направление 
подготовки, 
«Туризм», 

квалификация  
«Магистр». 

Диплом 
кандидата наук 

серия КА 
№000427 

Аттестат доцента 
ДОЦ № 023481 

 
 

1. Удостоверение о повышении 
квалификации № 313900002079, от 
18.04.2025 г., «Интеллектуальный 
туризм», 16 часов, ФГАОУ ВО 
«Белгородский государственный 
национальный исследовательский 
университет», Белгород. 
2. Удостоверение о повышении 
квалификации № 0005408, от 
26.04.2025 г., «Развитие сервисных 
и управленческих технологий 
гостинично-ресторанного бизнеса в 
целях формирования и 
продвижения международных 
турпродуктов», 108 часов, АНО 
«Центр компетенций в сфере 
туризма и гостеприимства», Санкт-
Петербург. 
3. Удостоверение о повышении 
квалификации № 0006149, от 
12.05.2025 г., «Технологии 
формирования международного 
турпродукта для целевых 
туристических рынков», 72 часа, 
АНО «Центр компетенций в сфере 
туризма и гостеприимства», Санкт-
Петербург. 
4. Удостоверение о повышении 
квалификации № 0006534, от 
17.05.2025 г., «Методы и 
инструменты продвижения 
международных турпродуктов на 
целевых туристических рынках 
международного въезда», 72 часа, 
АНО «Центр компетенций в сфере 
туризма и гостеприимства», Санкт-
Петербург. 
5. Диплом о профессиональной 
переподготовке № 231200248209, 
от 21.08.2025 г., «Тренер-
преподаватель в области 
физической культуры и спорта», 
520 часов, ООО «НИИТ», 
Краснодар. 
6. Удостоверение о повышении 
квалификации № 0008525, от 
26.06.2025 г., «Разработка 
международного туристического 
продукта региона в контексте 
развития приоритетных видов 
туризма на основе анализа 
ресурсной базы региона 
(Краснодарский край, семейный, 
горнолыжный и деловой туризм)», 
36 часов, АНО «Центр 
компетенций в сфере туризма и 
гостеприимства», Санкт-
Петербург. 
7. Удостоверение о повышении 
квалификации № 0008368, от 
03.07.2025 г., «Разработка 
международного туристического 
продукта региона в контексте 
развития приоритетных видов 
туризма на основе анализа 
ресурсной базы региона 
(Краснодарский край)», 36 часов, 
АНО «Центр компетенций в сфере 
туризма и гостеприимства», Санкт-
Петербург. 



8. Удостоверение о повышении 
квалификации № 0005179, от 
06.10.2025 г., «Повышение 
привлекательности отеля на основе 
клиентоориентированного подхода 
в организации и управлении 
барами и ресторанами», 16 часов, 
АНО «Центр компетенций в сфере 
туризма и гостеприимства», Санкт-
Петербург. 
9. Удостоверение о повышении 
квалификации № 0348, от 
23.10.2025 г., «Повышение 
туристской 
конкурентоспособности регионов в 
сегменте молодежного и научно-
популярного туризма», 16 часов, 
ФГБОУ ВО «Российский 
государственный университет 
туризма и сервиса», дп. Черкизово. 
10. Диплом о профессиональной 
переподготовке № 045000000137, 
от 31.10.2025 г., «Организация 
туроператорской и турагентской 
деятельности», 366 часов, ФГБОУ 
ВО «Российский государственный 
университет туризма и сервиса», 
дп. Черкизово. 
11. Удостоверение о повышении 
квалификации № 440600089321, от 
14.11.2025 г., «Мастер 
воспитания», 72 часа, ФГБОУ ВО 
«Костромской государственный 
университет», Кострома. 
12. Удостоверение о повышении 
квалификации № 524824037347, от 
18.11.2025 г., «Электронная 
информационно-образовательная 
среда», 72 часа, ФГАОУ ВО 
«Национальный исследовательский 
Нижегородский государственный 
университет», Нижний Новгород. 

 


