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1. ПЕРЕЧЕНЬ ВОПРОСОВ ДЛЯ ПОДГОТОВКИ  

К ВСТУПИТЕЛЬНОМУ ИСПЫТАНИЮ 

ПО «ТОВАРОВЕДЕНИЮ» 

 

ОСНОВНОЕ СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ 

 

ЧАСТЬ 1 

Т е о р е т и ч е с к и е   о с н о в ы   т о в а р о в е д е н и я  

Объект и предмет товароведения. Задачи товароведения. Потребности 

населения в товарах и их роль в формировании общественной потребительской 

стоимости. Природные свойства материалов: химические, физические, физико-

химические, биологические свойства материалов. Потребительские свойства 

продуктов труда.  Социальные свойства товаров и их показатели: общественная 

целесообразность выпуска, социальный адрес и потребительский класс, 

соответствие рациональному ассортименту товаров на рынке, образование 

сопутствующего эффекта на рынке, сроки морального старения.  Функциональные 

свойства товаров: совершенство выполнения основных, дополнительных и 

вспомогательных функций. Эргономичные свойства товаров: антропометрические,  

гигиенические, физиологические, психофизиологические, психологические. 

Свойства безопасности товаров: химической, биологической, микробиологической, 

радиационной, электрической, пожарной. Надежность товаров: безотказность, 

долговечность, ремонтопригодность, сохраняемость. Эстетические свойства 

товаров: информационная выразительность, целостность композиции, 

рациональность формы, совершенство производственного исполнения. 

Экологические свойства товаров.  

 Признаки классификации товаров. Ассортимент товаров: понятие, виды 

ассортимента, показатели ассортимента. Качество товаров. Трансформация 

определения понятия «качество».  
 

Т о в а р о в е д е н и е   п р о д о в о л ь с т в е н н ы х   т о в а р о в  

1. Общие сведения о пищевых продуктах. Предмет и задачи 

товароведения. Классификация продовольственных товаров. Понятие ассортимента. 

Виды и их показатели. Факторы, формирующие качество товаров. 

2. Зерномучные товары. Крупа: ассортимент, пищевая ценность, качество. 

Мука: ассортимент, пищевая ценность, качество. Макаронные изделия: 

классификация, качество, упаковка и хранение макаронных изделий, муки и крупы. 

Ассортимент хлеба и хлебобулочных изделий. 

3. Свежие овощи, плоды и продукты их переработки. Грибы. 

Классификация свежих овощей. Классификация свежих плодов, ягод. Консервы 

овощные и плодово-ягодные. 

4. Вкусовые товары - алкогольные, слабоалкогольные и безалкогольные 

напитки, чай, кофе, пряности, соль, пищевые кислоты, а также условно табак и 

табачные изделия. Они обладают выраженными вкусом и ароматом, содержат 

вещества, воздействующие на центральную нервную систему. Используют их в 

небольших количествах для улучшения вкуса пищи и возбуждения аппетита. 
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Потребление некоторых из них, особенно алкогольных напитков и табачных 

изделий, вредно для здоровья человека. 

5. Кондитерские изделия. Сахар, мед, крахмал и крахмалопродукты. Для 

этих товаров характерны приятные вкус и аромат. Многие из них являются десертом 

или лакомством. 

6. Пищевые жиры. Растительные масла. Животные топленые жиры. 

Маргарин. Кулинарные жиры. 

7. Молоко и молочные продукты. Молоко (Химический состав и пищевая 

ценность). Ассортимент молока. Пороки молока. Сливки. Кисломолочные 

продукты. Режимы хранения. Химический состав и пищевая ценность молочных 

консервов. Ассортимент. Химический состав и пищевая ценность мороженого. 

Ассортимент мороженого. Режимы хранения. 

8. Мясо и мясные продукты. Классификация мяса убойных животных. 

Клеймение и маркировка мяса. Колбасные изделия. Яйца и яйцепродукты. 

Классификация яиц и требования, предъявляемые к их качеству. Упаковка, 

маркировка, транспортирование и хранение яиц. Продукты переработки яиц. 

9. Рыба и рыбные продукты. Живая рыба. Охлажденная и мороженая рыба. 

Соленая рыба. Сушеная рыба. Вяленая и сушеная рыба. Копченая рыба. Рыбные 

консервы и пресервы. 

 
 

Коммерческая деятельность 

Понятие о коммерческой деятельности. Сущность процессов товародвижения, 

факторы на них влияющие. Понятие звенности товародвижения. Общая 

характеристика торгового представителя, торгового агента, дилера, брокера, 

дистрибьютора, продавца на комиссии. 

Роль и функции складов. Классификация складов. Планирование товарных 

складов. Технологическое оборудование складов. Складской технологический 

процесс и принципы его организации. 

Организация операций по приемке товаров. Организация и технология 

хранения товарной массы. Понятие оптовой торговли, ее функции. Организация 

оптовой продажи. Организация тарного хозяйства в торговле. 

Организация перевозок грузов железнодорожным транспортом. Особенности 

организация перевозок грузов разными видами транспорта (автомобильным, 

железнодорожным, воздушным, водным). 

 

ЧАСТЬ 2 

 

Раскрытие товароведных основных значимых определений, расшифровка 

характеристик понятий видов и подвидов товароведных продовольственных групп 

товаров, описательный характер распределений классификационных групп 

продовольственных товаров.  

Выявление «неизвестного» в понятии определений, методов, товароведных 

характеристик продовольственных товаров, а также их принципов, правил и видов 

классификации.  
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ЧАСТЬ 3 

 

Товароведная экспертиза однородных групп продовольственных товаров. 

Проведение товароведной экспертизы товаров. Документы, регламентируемые   

качество  товаров. Показатели, проверяемые при идентификационной товароведной 

экспертизе товаров. Объем выборки для проведения товароведной экспертизы 

товаров. Методика определения отдельных показателей качества изделий.  

Порядок подачи, регистрации и рассмотрения заявки на проведение 

товароведной экспертизы. Характеристика отдельных этапов работы по 

планированию услуг по экспертизе. Порядок проведения товароведной экспертизы 

количества грузовых мест изделий, поступивших в транспортном средстве и 

транспортом оборудовании (контейнер). Порядок проведения экспертизы 

количества изделий, поступивших в грузовых местах. Порядок сдачи документов 

экспертом после проведения экспертизы и их рассмотрения.  Порядок регистрации и 

выдачи акта экспертизы заказчику. Повторная товароведная экспертиза и  порядок 

ее проведения. Возможные нарушения при проведении экспертизы. 
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