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AKTya.llbнocтl' избранной темы. IJиброакус,гика машиFI - олFIg из
0()}iремсJН}Iых науЧнO-технИческиХ H&lJp&LtJli;lttиlй в области маIrtиностроенrlя.
Она возНикла на базе Ряда L{а.учFII;]х наrтравлеt-lиli - медицины. п,IеХаникL4,
акустики, охранъi труда, меl,роJtогии, эl(ологии, NlатrJрIlаjIоRедеflия и др.
ВИбРОаКУСТИКа МаШИН нашIла применение в промышленuос,Iи, :lpaцcrlopTc,
ceJibclioM хозяйсrrlе, строиТе.цьстве. образtlваму\и и в быту.

()сtlсlвноЙ tцеJIь}О II?IправJIенI,]я ,IRJIяет,Qя сниже}ti{е штума и звуковtlii
вибрациlr, и:tлучаемыХ оборудсlваниеN/I. Этlт т-iеб-тlаt,оприrlтrlьlе факт:оры
iзсlзлейст:вуI()]' r{a организм чеJIОl}е]iа, вI}Iзы]]ая ра.зJIичные лрофес01.1сJI-Iа,ILI'ьтL.

забо.,tеванllя: ,1искоlлсРорr: И t{арулrе}{ие фуrткrдии работъi все,-( систеп,l
жизl'tообСслеr{ениЯ. I{оэтому' все ст,ранЫ 1\{ира на государСтвеI{Fiом уровне
IIр}{tII,]маIо1, :]atКoH()lla,I,eJTbc,l,Bo иJIи CTtIr7{ZIP'1,-tl и (или) нормы Ijo огра}{иче}tиI.
вреl{ногt) влияIIия шума и iзибраrlии I7a население. IJ ,циссертаI{ионной работ.е
[tвиrгинсксlго о.д. использоваIIы соответствуюIцие стаrrдарты исо
<Z\ltlzстика> и рФ.

'ТеП,rа 
РабОТЬТ, ПОСВяtцеIIIlая 1rсс.Irе/lоJ]Анию виброакус,гики fi4illlJi4it

I{:]N/tеJtьчеFIия мяса и рыбы. Как т;аибо.]Iее распрtrсrранёFII.Iоl,о пpoмt,ttJiJIcI-1II()I.cl

обор\,дtlВа}iия iia l1рс/цrlрltrtтlаяХ обtilсlст,лзеilноt,I] ltитания MaJjofg i.I сре/{него
(liтзнtlса, а ,гакже в yrIcr]OM пpor{ecce /{оrrНУЭТ, является ак,гуа.lt1,1ttlйt t-I

i,Iерсп(]ктивrrоii длrI дальнейtлего соверIilе|{ствования этого I3r{ili1

обору,,tования,

/{иссертаLIионнаr{ рабсlта изJIожена на 199 страницах м{t]lrиноIlисrigгg
гекстаl, вклIочая вRелеI{ие, 5 раз,l1елсlв, обтлlле вьIIjолы и peкoМeн/{a1ll]4и, списOк
jIи]]ср;rгурLI из 139 наименованиi.i }I приложепi.lя, Осrтовнсlй ,lекс,г i.lзлOжен IIa
l7Icl,1larIиlta)..

L',гOпен}, tlбocltorraнfioc,гIl tr.lачtrны,ý lлсl;ttlяiсlнийч вь}вOдоt} i{

р*кOмсlIдаций. Oбticttotl?f{IlOс'r'lr Itауr{FIыХ ltоltожеitлtii, Itlllt]0/1OiJ у1

])еК{)h{r-',l1.щаriиi:r /iиссер,lа]{ии ltоllll]ср)rtl{а.с],ся rлублtr]оЙ ]lpo]]e/legllo1.o,lt{аJIизil
к()I-Iстl]у](tlий l,tссllелусм()г(l обо1l1,,/tlrrвilI{иtl, ус,гаII0l]Jlеl-Iием виброакустическt.lх
харllк,ге:РистиК (tlAX) предс,гi-ttj[1'l'С.rlllСКIlх обirазtlt.lтл маtшиIi i{ l{x )JIед10I{1(}в,

сравнения

рез}цьта'rl;I

их результа,гов с допустимыN{и санита
диссертации докJIаlцывались на 5



в работе авторOм применялисъ современные методы исследованиiI:
аттестованная виброакустическаlI аппаратура и акустическая камера,
осцилло|раммирование виброакустических процессов

щостоверность И новизна научных положенийо выводов и
рекомеЁдаций, приведенных в диссертации, подтверждается разработкой и
апробацией технических предложений по совершенствованию конструкции
мясорубок, резулътатами их внедрения в производственных условиях ооо
кПростор>, фирма <<Мисс Натали>>, ИП Ковальский д.в. - г. Севастополь
крым и в уrебный процеос {оннуэт г. Щонецк, апробацией этих резулътатов
на международных научных конференциях.

научная новизна положений, выводов и рекомендаций диссертации
заключается в установлонии аналитических и эмпирических вьlражений
изменениrI ВАХ промышленных машин для измельчения мяса и рыбы в
зависиNIости от основных параметров данного оборудования; обосновании
закономерностей их связи с основными лараметрами оборудования.

по теме диссертаuии опубликовано 14 научных трудов, в том чисrlе 9
статеЙ в профильных изданиях, 5 статей в научных журныIах и сборниках
трудов конференций.

во введении автором обосновывается актуЕtльность работы, на
основании чего формулируется цель и определяются задачи исследов ания.

В первом разделе автором выполнен аналитический обзор
конструкций современных машин, применrIемых на гIредприятиях питания, а
также приведены их технические характеристики. В технических
характеристиках данных машин виброакустические характеристики
отсутствуют. Их нет и в технической литературе. Отсутствие значений вдх
связанО с высокОй конкуРенцией этиХ маrrlин на внутреннем и, особенно, на
внепшем рынках, IIоскольку они являются одним из важнейших показателей
конкурентоспособности изделий в машиностроении.

Автор диссертации упомянул и о вАХ более крупных мясорубок,
однако результатов не представил. .щал лишь ссылку на литературные
источники.

на основании проведенных исследований сделаны выводы,
определившие дальнейшую структуру комплекса научньж исследований по
изr{ению формирования виброакустических характеристик исследуемых
машин.

' Во втором разделе, посвящённом теоретическим мотодам определения
вАх матrтин измельчения мяса и рыбы, Квилинский о.д. базируется на
динамико*акустическом методе и дополняет его выражением нахождениrI
коэффициента потерь колебательной энергии ма,шин экспериме1ytzlлъно-
теоретиЧескиМ способоМ. ,Щаrrный подход IIовышает точность расчета



значений ВАХ.
Третий раздел диссертации представляет собой методику

экспериментыIьного определения вАХ машин, применительно к конкретным
акустическим условиям в соответствии с современными стандартами ЕС
исО <<Акустика)) и РФ. Включает в себя выбор метода определепr" -уrоuойи вибраЦионноЙ характеРистиК машин измельчения мяса и рыбы, подбор
аппаратуры, оценку возможных погрешностей изме5!ения, методику расчета
предельно допустимых шумовых характеристик этих машин, а также
рабочую методику проведения экспериментов. L{eHHo, что автор применrIет
для определения ВАх машин акустическую реверберационную камеру,
которая создает диффузное звуковое поле и пOзволяет повысить точность
измерений до точного или технического методов. Раздел изложен на 40 стр.

РаздеЛ ГIерегруЖен норМативными материаJIами и его следовztJIо бы
сократитъ. Технические характеристики виброакустической аппараryры
можно было и не приводить.

четвёртый раздел включает резулътаты экспериментаIьных
исследов аний вАх двух машин измелъчения мяса и рыбы европейского
производства Копсаr (Хорватия) и Braun (Чехия), которые эксплуатируются
на предприятиях питания дIР и ЛНР, РФ, Республики Беларусъ и ДР. стран
постсоветского пространства.

Экспериментальные исследованиrI вАх машин позволяли установить
уровни звуковой мощности, излучаемые машинами в октавных полосах
частот и по характеристике А, а также вибрационную характеристику (мах) в
вертик€Lлъном направлении у основания и на рабочем органе машин. Щана
оценка влияния шума отдельных элементов машин на шум машины в целом.

Применяя метоД Бокса-Уилсона 23 автор получил многофакторную
моцелЬ влияниЯ ряда внешних факторов (модуля упругости мяса и рыбы,
усипия подачи продукта, остроты лезвия ножа) на шумовую характеристику
машины.

результаты экспериментов представляют несомненный практический
интерес для конструкторов и производителей матттин измельчения мяса и
рьтбы.

Уместно было бы сравнить ВАХ машин европейского производства с
вАХ анi}JIогичных машин РФ и Республики Беларусь.

ПятыЙ раздел является, фактически, продолжением четвёртого
рЕtздела, хотЯ и посвяЩён применениЮ и оценке резулътатов работы. Двтор
диссертации нашел довольно простое техническое решение для улучшения
вАХ мясорубок, заменив цилиндрические отверстия в решетке на конические
с минимаLльныМ отверстиеМ конуса, прилегаЮщеМ к ножу. При этом
минимальный диаметр отверстия конуса равен диаметру чrп"*rорrческого



отRерстия. Как показаJtи эксгIериментаJIьные иссJIедов ания, подlобное
ко}rструктивIIое усоверIхенстI]оваFIие rIриве.п() к: зFIачи,IеJIьIIому сн}lхiениIо
чровIiя шrума всей N.Iаши}lы на 1-Q дБА.

lаННЫli ЭффеКт пОдтвержilёrr инструментально - осIIиJIлогр€Iiммой.
квилиirский О.щ. объясняет данный эффек,г образоваI{исм дополнительrtой
режушей кромки в отверстии решtётки и уменъшением силы трения фарша о
с],енки отверстия. С подобным об,ьяснением llpollecca. измель.{сния можно
согJIаOитI,ся. IJMecTe с теМ предJIагаемое изметiеI{ие конструкциII реLIIётклI
МЯСti1l1zýЦI'{ Иl.]IvJСFI1,11] 'ГOХНOлOги}() },1:jго],овленtiя ре}t(уI],{их элеь4еitтов: :ta1.gti6v-
cýeDJ]il и, 130.3N:trожпо, пORJIрIяет tla ].IзIiOi рrзцiýlр6.

Jilявк}' Нд lIолуtIеIIIiе i].ll.L,i},l.a ati.iLrp IIС Поlitlj]. ;,t c.t.olT.lto б1,1.

Г}6rЦИе ВЫВ(t,ЦЫ И Рt)кOМс{lлаr{ии оOliержаl, обtlблцеfttlые Halvljl1LIe ,t
]-Iрак],l1LlеrJКИс Р'irЗУ.illrlаТЬl, полученные aij,l,opoM в IIроцессе выпоJ]]{енr,IrI

д l 1()Cel)Ta t{1,1ol tttой рабо.г1,1.

L'rlисоlс Jrи,[ераТуры насчи:гы]]ает 1З9 наип4енования отечествеI{IJы>I !т

зарч беiкFrых аj],гOров.

Т4з:lсrrкеiтtтысl t] длIсt]ерт,iltltтt_lttтlоi.i дrабсlr,с: ItoRT,IS I)езуJIьта.1ы вI{о(]ят,
":9'iШlеС"ГRеI{I]Itril,t iiКЛ?t{ R РаЗi3И'ГIlе На,VIТi{ЫХ ОСF]оI] шроеli:тиl]ор_.itl{Iтя '' tT

э]iс iI.rI },ат,аIlLlи о 6,Jр),дOва It рrя пи tllr:BbTx tip оизвd,,дс.гtt.
j [О'ДИСС()РтаЦИI4 ИN{ееiся .tнcllpe'иt] IIа конкрс'ilых llредrтрilrlтиях ]{ i1--..

,,, lсб l } 1,1й 11I)()l iL,(:(:.

Зir,vlеча н l{я п о л llccepTa l l lrtrк lttl ii рабо,л.с ;

l,. В диссерl,ацl.оннtl_ii рабо,ге Itви;tттнскOго ().д, приво/JflJ-I
а}lilли,I,}lаtсский обзсrр KotrcrplrKtllTiii [t тохЕlических хi}рактериL.,гт.iк п{ашIиIi
рI:-il\tе,тьченtrШ мяеа и рыбЫ дJiЛ liредпрrlят:llй питанtr{я. N4ayepTTzuI кас;2s,tся
i,I;IС()Р)'бОК МаЛЬIХ И СРСлtl}tх г,а,Сiаllитrэв, а бо.llее крупных ра.зl\tfiрсrвi ,l

0'rt_');iu1,1з5,сl_.

:]. I It;ll г,{оlIе.пlrрО$анllИ t(O;lCб:ITCJllJHblx lip()!lecсoB II1' ]/lleJI:li-.,i..rj
;]оЛ)tiгI()Го I,1t{иN.,tания лемlldltlооваllию ко.псбанrrii Il р,Jзо!lil!IсIIы[,LI|:,tJ!Ct{14яfti.

'., 
ПРеДСТаВЛеННЫе R работе уравIтения дL{намL,lт{и .-ll{t{о1\1ассOi]ых

rlИCT'C]r,I оl"исьiват,;т,пи[tе-т?lllllе КоЛебаrlrтя ]Iеrr,:"роts масс JI}IшIь С r]7:{Hоi.i с.гсUеFiъ{о
свrJоi),цы.

}, 
{-{c,T,o]\,I а к уст1{ t{cc J(I,{,\

ощеI{()!t

eir Звзllg"ur" iиciiilpigcT{4 (i,Oс-г
в :ia}],I{c имости от



б. При моделировании результатов эксперимент€tJIьных

исследований не обоснованы интерв€Lлы варьирования переменньж факторов

- модуля упругостиrусилия на толкателе и острOты лезвия ножа.

7. Нет в работе и сравнительной информации ВАХ мясорубок
европейского rrроизводства и РФ, Республики Беларусь.

8. В работе в качестве усовершенствования конструкции мясорубок
предложен нож с прерывистой режущей кромкой. Неизвестно, как данная
конструкция повлияет на шумовые, но вибрационные характеристики

машины и её энергопотребление. В данном направлении работу после защиты

следовrtло бы продопжатъ.

9. Отсутствуют ссылки на литературу о методике расчета
социаJIьно-экономического эффекта от снижения шума машин.

Заключение о соответствии диссертации критериям, установленным
п.2.1 Положения о присуждении ученых степеней.

Щиссертация Квилинского Олега Щмитриевича <<Виброакустика машин
измельчения мяса и рыбы для предприятий питания) соответствует паспорry

специztльности 05.18.12 - Процессы и аппараты пищевых производств.

Щиссертация соответствует требованиям ВАК ДНР к кандидатским

диссертациям.
Приведенные в отзыве замечания не уменъшают общее положительное

впечатJIение о проделанной автором наrIной работе.
Представленная к защите диссертация Квилинского Олега Щмитриевича

является самостоятелъной, завершенной научной работой, имеет все

необходимые элементы наулной новизны и практической ценности.
Исходя из акту€Lлъности, научной новизны, достоверности полrIенных

резулътатов и обоснованности на)пrных положений, выводов и рекомендаций
в работе, их значимости дJuI науки и техники, Квилинский Олег ,Щмитриевич
засдуживает гIрисуждениJI уленой стегIени кандидата технических наук по

специальности 05.18.12 - Процессы и апrrараты пищевых производств.

Я, Лысенко Нuколай Мuхайловuч, соzласен на включенltе .л,хо1,1х персональньl,х

daHHbtx в аmmесmацuонное dело u ux dальнейшую обрабоmку.
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